
НОЧНОЕ
МЕНЮ

с 23:00 до 00:00
пятница -  суббота



СУШИ-БАР
Sushi bar

РОЛЛ КРАБ,
ЛОСОСЬ, ЧЕРНЫЙ 

ТРЮФЕЛЬ
Roll crab, salmon,

black truffle

2500

Особое и важное место в нашем ресторане 
занимает японская кухня. Гости ресторана очень 

любят это гастрономическое направление,
и мы старательно прорабатываем все новинки 

японской кухни, чтобы не просто удивлять 
экзотическим видом восточной еды, но и дарить 

незабываемые ощущения от знакомства
с вкусными и интереснымм блюдами.

Так, наш новый ролл «Краб, лосось и трюфель» 
оригинален и традиционен одновременно:

в центре композиции – лосось, сверху – первая 
фаланга камчатского краба и трюфель с толикой 

трюфельного майонеза, для вкусового
и визуального баланса – листья салата 

и зеленый лук. К блюду мы подаем наш 
фирменный соус «Никири», который готовим 

сами очень давно, и уже не просто этим 
гордимся, а даже не представляем себе, что на 

нашей кухне может быть как-то по-другому.

Бренд-шеф ресторана СHANG

Денис Прохоров



«КАЛИФОРНИЯ» КРАБ, ЛОСОСЬ, ЗОЛОТО 1790
California crab, salmon, gold



RAINBOW
ROLL

1950
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TOTAL TUNA

1450



ЗАПЕЧЁННЫЙ РОЛЛ С УГРЁМ 930
Baked roll with eel



«ФИЛАДЕЛЬФИЯ» С ЛОСОСЕМ,

СЛИВОЧНАЯ ПЕНА С ХРЕНОМ

1250

Salmon Philadelphia, creamy foam with horseradish



КОПЧЁНЫЙ ЛОСОСЬ, АВОКАДО, ГРЕЙПФРУТ 990
Smoked salmon, avocado, grapefruit



КОПЧЁНЫЙ УГОРЬ, АВОКАДО,

СОУС «ТРЮФЕЛЬНЫЙ ТЕРИЯКИ»

1250

Smoked eel, avocado, truffle teriyaki sauce

РЕКОМЕНДУЕМ 
ДОБАВИТЬ
ТРЮФЕЛЬ



ЗАПЕЧЁННЫЙ КРАБ, ГРЕБЕШОК, ЛОСОСЬ 1850
Baked crab, scallop, salmon



350

МОТИ
Mochi from 2 pcs

МОТИ МАНГО-МАРАКУЙЯ
Mochi with mango & passion fruit

МОТИ КЛУБНИКА-ВАНИЛЬ
Mochi with strawberries & vanilla

МОТИ МАЛИНА-ЛИЧИ
Mochi raspberry & lychee

1 шт.

 от 2 шт.

ДЕСЕРТЫ
Desserts

Популярнейший в CHANG десерт – 
родом из Японии, и мы понимаем, 
почему гости выбирают его каждый 
день! В чем его «фишка»? В том, что 
каждый моти мы делаем под заказ.
Вот буквально, прямо из-под ножа. 
Основа каждого нежного шарика моти 
– воздушный крем, а самая важная 
составляющая вкуса – яркие и сочные 
свежие фрукты и ягоды, которые мы 
предварительно подвяливаем (как, 
например, целые ягоды клубники),
чтобы они обрели требуемую 
концентрацию вкуса, так любимую 
нашими гостями. И также нельзя 
забывать про упругое тесто
ручной работы, которое нежно 
обволакивает вкуснейшие 
разнообразные начинки,
дарящие вам поистине
волшебное наслаждение!

Бренд-шеф ресторана СHANG

Денис Прохоров



ЧУРРОС 620
Churros



БЛОНДИ С МАЛИНОЙ И ФИСТАШКОЙ 850
Blondie with raspberries and pistachios



ЧИЗКЕЙК
МАТЧА

Cheesecake matcha

740



ТРОПИЧЕСКИЙ ДЕСЕРТ «ПАВЛОВА» 750
Tropical pavlova



ШОКОЛАДНЫЙ КЕЙК С ЮДЗУ И НИКИРИ 790
Chocolate cake with yuzu and nikiri

РЕКОМЕНДУЕМ 
ДОБАВИТЬ
ТРЮФЕЛЬ



БАУНТИ
 Bounty

720
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ЯПОНСКИЙ БИСКВИТ, МОЛОЧНЫЙ УЛУН,
СОРБЕТ КЛУБНИКА-БАЗИЛИК

840

Japanese biscuit, milky oolong, strawberry-basil sorbet





МОРОЖЕНОЕ
И СОРБЕТЫ
Ice cream and sorbets

ФРУКТЫ
Fruits

БАНАН
Banana

МАНГО
Mango

МАНГО
Mango

КЛУБНИКА-БАЗИЛИК
Strawberry & Basil

ШОКОЛАДНОЕ С БРАУНИ
Chocolate with brownie

КОКОС
Coconut

ЧЕРНИКА-ЮДЗУ
Blueberry & Yuzu

АНАНАС
Pineapple

НИКИРИ
Nikiri

АНАНАС
Pineapple

МИНДАЛЬНОЕ ПРАЛИНЕ
Almond praline

МАНГО-МАРАКУЙЯ
Mango & Passion fruit

3201 шарик
1 scoop

850 450
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